
Buffet 
Ein Jubiläum in Tönen: 
50 Jahre Partnerschaft Tbilissi – Saarbrücken

Am Vorspeisenbuffet 
Carpaccio vom Semmelknödel in Sesam-Vinaig-
rette mit gebratenen Pfifferlingen

Badrijani (Auberginenröllchen)

Rote Bete mit Kichererbsen

Georgischer Salat

Gebackener Kürbis mit Ziegenfrischkäse

Forellenpraline auf Linsen

Geräuchertes Schweinefilet 
mit Sahnemeerrettich

Karottensalat, Krautsalat, Feldsalat

Unser hausgebackenes Brot 
mit verschiedenen Pkhali (Gewürzpasten)

Sauerkraut-Apfelsuppe

Europäische Akademie Otzenhausen 
Europahausstraße 35 | 66620 Nonnweiler - Otzenhausen

Deutsch-georgisches Buffet anlässlich der Klassikmatinee 45,00 € / Person, zuzüglich Getränke. 

Guten Appetit! 

Am Hauptspeisenbuffet
Prager Schinken auf Försterin Art

Dorschfilet in Kapern-Senfsoße

Chinkali (Teigtaschen mit Grünkern)

Pastinakenpüree

Adjapsandali (Auberginentopf)

Zum Dessert
Arme Ritter mit Vanillesoße

Mandelstrudelsäckchen 

Apfelkompott

am 12. Oktober 2025
Buffet ab 12.30 Uhr
Der Herbst bietet sich wunderbar an für Spezialitäten aus Deutschland und Georgien. Da wir Deutschen und 
auch die Georgier Deftigkeit und die Verwendung von Mehlspeisen bevorzugen, bieten wir eine Auswahl der 
gerne gegessenen Gerichte. Begrüßen möchten wir Sie mit einem Gläschen Federweißer!


